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MULTIPLE-CHOICE-TEST – WEIN 

1. Was geschieht bei der alkoholischen Gärung?
A) Zucker wird zu Wasser umgewandelt
B) Zucker wird zu Alkohol und Kohlensäure umgewandelt
C) Säure wird zu Alkohol umgewandelt
D) Alkohol wird zu Zucker umgewandelt
2. Welche Produkte entstehen bei der alkoholischen Gärung?
A) Alkohol & Säure
B) Wasser & Alkohol
C) Alkohol & Kohlendioxid
D) Zucker & Kohlendioxid
3. Unter welchen Bezeichnungen kann Alkohol auf den österreichischen Markt kommen?
A) Nur als Wein
B) Als Wein, Landwein, Qualitätssprit
C) Als Wein, Schaumbasiswein, Obstwein, Spirituose
D) Nur als Spirituose
4. Was passierte beim Weinskandal 1985?
A) Wein wurde mit Benzin gestreckt
B) Es wurden illegal Frostschutzmittel zugesetzt
C) Wein wurde ohne Etikett verkauft
D) Der Staat verbot Rotwein
5. Wie viel Wein trinkt der Österreicher durchschnittlich pro Jahr?
A) 10 Liter
B) 15 Liter
C) 30 Liter
D) 60 Liter
6. Was versteht man unter Wein?
A) Getränk aus vergorenem Bier
B) Getränk aus vergorenem Traubensaft
C) Getränk aus vergorenem Getreide
D) Getränk aus Fruchtkonzentrat



7. Gesetzliche Grundlage für Weinherstellung?
A) Österreichisches Weinbuch
B) EU-Weinverordnung
C) Österreichisches Weingesetz
D) Getränkegesetz
8. Wovon ist die Qualität des Weins abhängig?
A) Nur von der Lagerdauer
B) Rebsorte, Klima, Boden, Kellereitechnik
C) Nur vom Alkoholgehalt
D) Vom Preis
9. Wie heißt die Weinpflanze?
A) Vitis vinifera
B) Musa paradisiaca
C) Oryza sativa
D) Malus domestica
10. Was versteht man unter Rebsorte?
A) Standort des Weinkellers
B) Art der Flaschen
C) Genetische Varietät der Trauben
D) Farbe des Weines
11. Welche der folgenden sind weiße Rebsorten?
A) Grüner Veltliner, Chardonnay, Riesling, Neuburger
B) Zweigelt, Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon
C) St. Laurent, Merlot
D) Syrah, Pinot Noir
12. Welche der folgenden sind rote Rebsorten?
A) Müller-Thurgau, Muskateller
B) Zweigelt, St. Laurent, Blaufränkisch
C) Sauvignon Blanc, Riesling
D) Grüner Veltliner, Chardonnay
13. Welche Beschreibung passt zu Grüner Veltliner?
A) Kräftiger Rotwein
B) Würziger Weißwein
C) Süßer Likörwein
D) Roséwein

14. Welche typischen würzigen Sorten kennen Sie?
A) Grüner Veltliner, Traminer
B) Zweigelt, Blaufränkisch
C) Müller-Thurgau, Weißburgunder
D) Muskat, Chardonnay
15. Meistgetrunkener Weißwein Österreichs?
A) Riesling
B) Chardonnay
C) Grüner Veltliner
D) Sauvignon Blanc
16. Meistgetrunkener österr. Rotwein?
A) Blaufränkisch
B) Zweigelt
C) Pinot Noir
D) Merlot
17. Weinbauregionen Österreichs?
A) Nord, Mitte, Süd
B) Weinland, Steirerland, Bergland
C) Wien, Salzburg, Tirol
D) Donauland, Alpenland, Kärnten
18. Weinbaugebiete Niederösterreichs?
A) Eisenstadt, Rust
B) Kamptal, Kremstal, Wachau, Wagram
C) Südsteiermark, Weststeiermark
D) Wien, Donaustadt
19. Weinbaugebiete Burgenland?
A) Nord-, Mittel-, Südburgenland, Eisenstadt
B) Nord-, Ost-, Süd-, Zentralburgenland
C) Rust, Wien, Tirol
D) Blaufränkischland etc.
20. Weinbaugebiete Steiermark?
A) Nord, West, Ost
B) Vulkanland, Südsteiermark, Weststeiermark
C) Mittel-, Ober-, Untersteiermark
D) Graz, Leoben, Bruck


21. Auswirkung des Klimas auf Weinqualität?
A) Keine
B) Reifegrad, Säure, Aroma
C) Nur Farbe
D) Nur Alkoholgehalt
22. Durch Sonneneinstrahlung entsteht in der Traube…
A) Zucker
B) Alkohol
C) Säure
D) Wasser
23. Niederschläge bewirken…
A) Erhöhung des Alkohols
B) Verdünnung, Senkung des Zuckers
C) Dunklere Farbe
D) Erhöhung der Säure
24. KMW misst…
A) Alkohol
B) Zucker im Most
C) Säure
D) Kohlensäure
25. Weißweinproduktion:
A) Mit Schalen vergoren
B) Sofort gepresst, ohne Schalenkontakt
C) Nur aus roten Trauben
D) Nur im Holzfass
26. Rotweinproduktion:
A) Ohne Schalenkontakt
B) Aus weißen Trauben
C) Gärung mit Schalen
D) Farbstoffzusatz
27. Roséproduktion:
A) Mischung Rot/Weiß
B) Kurzer Schalenkontakt roter Trauben
C) Entfernen aller Farbstoffe
D) Gefärbter Weißwein

28. Zulässige Weinbehandlung:
A) Schwefeln, Filtrieren, Klären
B) Färben
C) Alkoholzusatz
D) Verdünnen
29. Erlaubter Zusatzstoff:
A) Zucker
B) Alkohol
C) Schwefeldioxid
D) Farbstoff
30. Weinverschnitt:
A) Wein + Wasser
B) Mischung verschiedener Weine
C) Destillation
D) Zuckerzusatz
31. Heckenklescher:
A) Teurer Wein
B) Minderwertiger Hauswein
C) Bergwein
D) Dessertwein
32. Gemischter Satz:
A) Wein aus verschiedenen Ländern
B) Verschiedene Sorten im selben Weingarten
C) Rosé aus Rot/Weiß
D) Süßer Verschnitt
33. Qualitäten laut Weingesetz:
A) Tafel-, Qualitäts-, Premiumwein
B) Wein, Landwein, Qualitätswein, Prädikatswein
C) Rot, Weiß, Rosé
D) Basis, Mittel, Spitzenwein
34. Voraussetzung für „Wein“:
A) 50 % Zucker
B) Vergorener Traubenmost
C) Aus Österreich
D) Im Holzfass gereift

35. Voraussetzung für Landwein:
A) Herkunft definiert (Weinland/Steirerland/Bergland)
B) Muss Prädikatswein sein
C) Nur Rotwein
D) Unetikettiert
36. Voraussetzung für Qualitätswein:
A) Kein Alkohol
B) Prüfnummer und Herkunft
C) Barriquefass
D) Süß
37. Voraussetzung für Kabinett:
A) 12 % Restzucker
B) Max. 9 % Alkohol
C) Leichter Wein, max. 13° KMW, ohne Anreicherung
D) Muss prickeln
38. Prädikatsweine:
A) Spätlese, Kaffeesatz, Rosé
B) Eiswein, Beerenauslese, Ausbruch
C) Primus, Reserve
D) Gemischter Satz
39. Spätlese bedeutet…
A) Früh gelesen
B) Vollreife zweite Lese
C) Mischung
D) Winterernte
40. Auslese bedeutet…
A) Ausgewählte reife Trauben
B) Grüne Trauben
C) Kern-Auslese
D) Fasswein

41. Eiswein:
A) Hagelschaden
B) Gefrorene Trauben
C) Gekühlt
D) Eiskeller

42. Beerenauslese:
A) Unreif
B) Edelfaul
C) Getrocknet
D) Grün
43. Ausbruch:
A) Rotwein
B) Edelsüß aus Rust
C) Gärungs-Ausbruch
D) Schaumwein
44. Trockenbeerenauslese:
A) Verschrumpelte edelfaule Beeren
B) Trockener Wein
C) Tankwein
D) Rosé
45. Most < 10,7 °KMW trotz Zucker:
A) Wein
B) Qualitätswein
C) Abgangswein
D) Prädikatswein
46. Heuriger:
A) Italien
B) Junger Jahrgang / Weinlokal
C) Alter Wein
D) Alkoholarm
47. Bergwein:
A) Über 500 m
B) Hangneigung mind. 26 %
C) Im Gebirge gelagert
D) Gebirgsproduktion
48. Strohwein:
A) Strohballen
B) 3 Monate auf Stroh/Schilf getrocknet
C) Weißwein
D) Billigwein
49. Schilcher:
A) Blaufränkisch
B) Chardonnay
C) Rosé aus Blauer Wildbacher
D) Dessertwein
50. DAC-Wein:
A) Außerhalb EU
B) Herkunft + typisches Profil
C) Ohne Herkunft
D) Tafelwein
51. Uhudler:
A) Wachau
B) Direktträger – Burgenland
C) Italien
D) Likörwein
52. Warum lagern?
A) Geschmack verbessern
B) Zeitmangel
C) Alkoholverlust
D) Süßer werden
53. Haltbarkeit abhängig von:
A) Farbe
B) Alkohol, Säure, Zucker, Qualität
C) Etikett
D) Preis
54. Richtige Lagerbedingungen:
A) Warm, sonnig
B) Kühl, dunkel, konstant
C) Im Freien
D) Heizkörper
55. Richtiger Lagerort:
A) Bad
B) Garage
C) Keller/Weinlager
D) Dachboden


56. Äußere Kennzeichen guter österr. Weine:
A) Klare Flasche
B) Prüfnummer, Herkunft, Banderole
C) Leere Flasche
D) Bilder
57. Prüfnummer wann?
A) Verkorkt
B) Nach chem./sensorischer Prüfung
C) Beim Einfüllen
D) Beim Pflanzen
58. Rotes „Q“ wann?
A) Lese
B) Qualitätsweinprüfung
C) Nach 10 Jahren
D) Nur Rotwein
59. Rot-weiß-rote Banderole:
A) Italien
B) Österreichischer Qualitätswein
C) Angebot
D) Tafelwein
60. Salonetikett bedeutet…
A) Salonwein (Top Österreichs)
B) Im Salon verkauft
C) Süß
D) Billig

61. Regionale Herkunftskennzeichnung:
A) Bio
B) DAC
C) Premium
D) Strong
62. Verbandszeichen:
A) AMA, Weinbauverband
B) Ärztekammer
C) Polizei
D) Feuerwehr

63. Wachau-Bezeichnungen:
A) Farben
B) Steinfeder, Federspiel, Smaragd
C) Sorten
D) Marketing
64. Pannonischer Reigen:
A) Dessertwein
B) Rotwein-Cuvée aus dem Burgenland
C) Rust-Schaumwein
D) Obstwein
65. Pflichtangaben Etikett:
A) Preis
B) Herkunft, Alkohol, Menge, Allergene, Qualitätsstufe
C) Telefonnummer
D) Lieblingsspeise
66. Herkunftsbezeichnung:
A) 85 % Trauben aus Gebiet
B) Barrique
C) Rosé
D) Teuer
67. 85-%-Regel:
A) Alkohol, Preis
B) Rebsorte, Jahrgang, Herkunft
C) Farbe
D) Design
68. Kombination Wein & Speisen:
A) Hauptsache Alkohol
B) Ergänzen, leichte Speise – leichter Wein
C) Immer Rot
D) Immer Weiß
69. Weinbeschreibung:
A) Auto
B) Ausgebaut, fruchtig, pfeffrig, trocken
C) Scharf, salzig
D) Laut, hell

70. Dessertwein:
A) < 5 % Alkohol
B) Süß, passt zu Desserts
C) Nur im Restaurant
D) Italien
71. Obstweine:
A) Apfel, Birne, Kirsche
B) Banane
C) Traubenwein
D) Nur Apfel
72. Wermut:
A) Süßwein
B) Aromatisierter Wein
C) Bier
D) Saft
73. Wichtige Handelspartner:
A) Japan
B) Deutschland, Schweiz, USA
C) Island
D) Polen
74. Französische Weine:
A) Rioja
B) Bordeaux, Burgunder, Chablis
C) Veltliner
D) Sherry
75. Französische Qualitätsstufen:
A) DOCG
B) AOC
C) Superior
D) Gold
76. Italienische Weine:
A) Amarone, Chianti, Barolo, Prosecco, Lambrusco
B) Rioja
C) Cabernet
D) Schilcher

77. Italienische Qualitäten:
A) AOP
B) DOC, DOCG, IGT
C) QbA
D) DAC
78. Italienische Zusatzbezeichnungen:
A) Superiore, Riserva, Classico
B) Deluxe
C) Extra dry
D) Dolce vita
79. Spanische Weine:
A) Rioja, Sherry, Cava
B) Ripasso
C) Bordeaux
D) Veltliner
80. Portugiesischer Wein:
A) Amarone
B) Portwein
C) Chianti
D) Grappa
81. Ungarischer Importwein:
A) Bordeaux
B) Tokaji
C) Chianti
D) Rioja
82. Griechische Weine:
A) Retsina, Mavrodaphne, Agiorgitiko
B) Prosecco
C) Cava
D) Burgunder





1. Was geschieht bei der alkoholischen Gärung?
A) Zucker wird zu Wasser umgewandelt
B) Zucker wird zu Alkohol und Kohlensäure umgewandelt
C) Säure wird zu Alkohol umgewandelt
D) Alkohol wird zu Zucker umgewandelt
Richtige Antwort: B

2. Welche Produkte entstehen bei der alkoholischen Gärung?
A) Alkohol & Säure
B) Wasser & Alkohol
C) Alkohol & Kohlendioxid
D) Zucker & Kohlendioxid
Richtige Antwort: C

3. Unter welchen Bezeichnungen kann Alkohol auf den österreichischen Markt kommen?
A) Nur als Wein
B) Als Wein, Landwein, Qualitätssprit
C) Als Wein, Schaumbasiswein, Obstwein, Spirituose
D) Nur als Spirituose
Richtige Antwort: C

4. Was passierte beim Weinskandal 1985?
A) Wein wurde mit Benzin gestreckt
B) Es wurden illegal Frostschutzmittel zugesetzt
C) Wein wurde ohne Etikett verkauft
D) Der Staat verbot Rotwein
Richtige Antwort: B

5. Wie viel Wein trinkt der Österreicher durchschnittlich pro Jahr?
A) 10 Liter
B) 15 Liter
C) 30 Liter
D) 60 Liter
Richtige Antwort: C






6. Was versteht man unter Wein?
A) Getränk aus vergorenem Bier
B) Getränk aus vergorenem Traubensaft
C) Getränk aus vergorenem Getreide
D) Getränk aus Fruchtkonzentrat
Richtige Antwort: B

7. Wie heißt die gesetzliche Grundlage für die Weinherstellung und -vermarktung?
A) Österreichisches Weinbuch
B) EU-Weinverordnung
C) Österreichisches Weingesetz
D) Getränkegesetz
Richtige Antwort: C

8. Wovon ist die Qualität des Weins abhängig?
A) Nur von der Lagerdauer
B) Von Rebsorte, Klima, Boden & Kellereitechnik
C) Nur vom Alkoholgehalt
D) Vom Preis der Flasche
Richtige Antwort: B

9. Wie heißt die Weinpflanze?
A) Vitis vinifera
B) Musa paradisiaca
C) Oryza sativa
D) Malus domestica
Richtige Antwort: A

10. Was versteht man unter Rebsorte?
A) Den Standort des Weinkellers
B) Eine bestimmte Art von Weinflaschen
C) Eine genetisch definierte Varietät der Weintrauben
D) Die Farbe des Weines
Richtige Antwort: C

11. Nennen Sie mindestens zehn weiße Rebsorten (Auswahl-MC):
Welche der folgenden Sorten sind weiß?
A) Grüner Veltliner, Chardonnay, Riesling, Neuburger
B) Zweigelt, Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon
C) St. Laurent, Merlot
D) Syrah, Pinot Noir
Richtige Antwort: A

12. Welche der folgenden sind rote Rebsorten?
A) Müller-Thurgau, Muskateller
B) Zweigelt, St. Laurent, Blaufränkisch
C) Sauvignon Blanc, Riesling
D) Grüner Veltliner, Chardonnay
Richtige Antwort: B

13. Welche Beschreibung passt zu Grüner Veltliner?
A) Kräftiger Rotwein, dunkle Kirschnoten
B) Würziger Weißwein, Pfeffernoten
C) Süßer Likörwein
D) Roséwein aus Italien
Richtige Antwort: B

14. Welche Sorten gelten als typische würzige Rebsorten?
A) Grüner Veltliner, Traminer
B) Zweigelt, Blaufränkisch
C) Müller-Thurgau, Weißburgunder
D) Rosé, Muskatottonel
Richtige Antwort: A

15. Welche weiße Rebsorte ergibt den meistgetrunkenen Weißwein Österreichs?
A) Riesling
B) Chardonnay
C) Grüner Veltliner
D) Sauvignon Blanc
Richtige Antwort: C

16. Aus welcher roten Rebsorte wird der meistgetrunkene österreichische Rotwein erzeugt?
A) Blaufränkisch
B) Zweigelt
C) Pinot Noir
D) Merlot
Richtige Antwort: B

17. Nennen Sie die Weinbauregionen Österreichs.
A) Nord, Mitte, Süd
B) Weinland, Steirerland, Bergland
C) Wien, Salzburg, Tirol
D) Alpenland, Donauland, Kärnten
Richtige Antwort: B

18. Welche sind Weinbaugebiete in Niederösterreich?
A) Eisenstadt, Rust
B) Kamptal, Kremstal, Wachau, Wagram
C) Südsteiermark, Weststeiermark
D) Wien, Donaustadt
Richtige Antwort: B

19. Welche sind die vier Weinbaugebiete des Burgenlandes?
A) Nordburgenland, Mittelburgenland, Südburgenland, Eisenstädter Land
B) Nord-, Ost-, Süd- & Zentralburgenland
C) Rust, Wien, Tirol, Linz
D) Blaufränkischland, Veltlinerland, Rieslingland, Steirerland
Richtige Antwort: A

20. Welche sind die drei Weinbaugebiete der Steiermark?
A) Nord, West, Ost
B) Vulkanland Steiermark, Südsteiermark, Weststeiermark
C) Mittelsteiermark, Obersteiermark, Untersteiermark
D) Graz, Leoben, Bruck
Richtige Antwort: B


21. Welche Auswirkung hat das Klima eines Weinbaugebietes auf die Weinqualität?
A) Keine, Qualität hängt nur vom Keller ab
B) Es beeinflusst Reifegrad, Säure und Aromaausbildung
C) Nur die Farbe wird beeinflusst
D) Nur der Alkoholgehalt steigt
Richtige Antwort: B

22. Welche Inhaltsstoffe werden durch Sonneneinstrahlung in der Traube gebildet?
A) Zucker
B) Alkohol
C) Säure
D) Wasser
Richtige Antwort: A

23. Was bewirken Niederschläge in der Traube?
A) Erhöhung des Alkoholgehaltes
B) Sie verdünnen den Saft und senken den Zucker
C) Sie machen die Traube dunkler
D) Sie erhöhen die Säure
Richtige Antwort: B

24. Was bedeutet „Klosterneuburger Mostwaage (KMW)“?
A) Messung des Alkoholgehalts
B) Messung des Zuckergehalts im Traubenmost
C) Messung der Säure
D) Messung des Kohlensäuregehalts
Richtige Antwort: B

25. Wie wird Weißwein hergestellt?
A) Trauben werden mit Schalen vergoren
B) Trauben werden sofort gepresst, ohne Schalenkontakt
C) Es werden nur rote Trauben verwendet
D) Immer im Holzfass
Richtige Antwort: B

26. Wie wird Rotwein hergestellt?
A) Ohne Kontakt mit den Schalen
B) Nur aus weißen Trauben
C) Mit Gärung auf den Beerenschalen
D) Durch Zusatz von Farbstoff
Richtige Antwort: C

27. Wie wird Roséwein hergestellt?
A) Durch Mischen von Rot- und Weißwein
B) Durch sehr kurzen Schalenkontakt roter Trauben
C) Durch Entfernen aller Farbstoffe
D) Durch gefärbten Weißwein
Richtige Antwort: B

28. Welche Behandlungsmethoden können Weine durch den Winzer erfahren?
A) Schwefeln, Filtrieren, Klären
B) Färben, Süßen mit Honig
C) Alkohol zusetzen
D) Mit Wasser verdünnen
Richtige Antwort: A

29. Welcher einzige Zusatzstoff ist in Wein erlaubt?
A) Zucker
B) Alkohol
C) Schwefeldioxid (SO₂)
D) Farbstoff
Richtige Antwort: C

30. Was bedeutet „Weinverschnitt“?
A) Wein wird mit Wasser gemischt
B) Mischung zweier Weine unterschiedlicher Herkunft oder Sorten
C) Wein wird destilliert
D) Wein mit zugesetztem Zucker
Richtige Antwort: B


31. Was ist ein „Heckenklescher“?
A) Ein besonders teurer Wein
B) Ein minderwertiger, oft illegal hergestellter Hauswein
C) Ein Wein aus Berglagen
D) Ein extrem süßer Dessertwein
Richtige Antwort: B

32. Was bedeutet „Gemischter Satz“?
A) Wein aus verschiedenen Ländern
B) Wein aus Trauben verschiedener Rebsorten, die im selben Weingarten wachsen und gemeinsam gelesen werden
C) Rosé aus Rot- und Weißwein
D) Ein süßer Verschnitt
Richtige Antwort: B

33. Welche Weinqualitätsstufen gibt es laut österreichischem Weingesetz?
A) Tafelwein, Qualitätswein, Premiumwein
B) Wein, Landwein, Qualitätswein, Prädikatswein
C) Rotwein, Weißwein, Roséwein
D) Basiswein, Mittelwein, Spitzenwein
Richtige Antwort: B

34. Welche Voraussetzung muss „Wein“ erfüllen?
A) Mind. 50 % Zucker
B) Aus vergorenem Traubenmost hergestellt
C) Muss aus Österreich stammen
D) Muss im Holzfass reifen
Richtige Antwort: B

35. Welche Voraussetzung muss Landwein erfüllen?
A) Herkunft aus einem bestimmten Weinbaugebiet (Weinland, Steirerland, Bergland)
B) Muss Prädikatswein sein
C) Muss Rotwein sein
D) Darf nicht etikettiert werden
Richtige Antwort: A

36. Welche Voraussetzung muss Qualitätswein erfüllen?
A) Darf keinen Alkohol enthalten
B) Staatliche Prüfnummer & Herkunft aus einem bestimmten Gebiet
C) Muss im Barrique reifen
D) Muss süß sein
Richtige Antwort: B

37. Welche Voraussetzung muss „Kabinett“ erfüllen?
A) Mind. 12 % Restzucker
B) Trocken, max. 9 % Alkohol
C) Leichter Wein, max. 13° KMW, ohne Anreicherung
D) Muss prickeln
Richtige Antwort: C

38. Welche sind österreichische Prädikatsweine?
A) Spätlese, Kaffeesatz, Roséwein
B) Eiswein, Beerenauslese, Ausbruch
C) Primus, Superior, Reserve
D) Wiener Gemischter Satz
Richtige Antwort: B

39. Was bedeutet „Spätlese“?
A) Früh gelesene Trauben
B) Trauben aus zweiter Lese, vollreif
C) Mischung aus Rot- und Weißwein
D) Trauben, die über den Winter hängen
Richtige Antwort: B

40. Was bedeutet „Auslese“?
A) Ausgewählte reife Trauben, evtl. edelfaul
B) Ausschließlich grüne Trauben
C) Auslesen der Kerne
D) Trockener Fasswein
Richtige Antwort: A


41. Was bedeutet „Eiswein“?
A) Wein aus Trauben, die nach einem Hagelschaden geerntet wurden
B) Wein aus gefrorenen Trauben, bei mind. –7°C gelesen und gepresst
C) Wein, der mit Eis gekühlt wird
D) Wein, der im Eiskeller gelagert wird
Richtige Antwort: B

42. Was bedeutet „Beerenauslese“?
A) Wein aus unreifen Beeren
B) Wein aus edelfaulen, sehr zuckerreichen Beeren
C) Wein aus getrockneten Beeren
D) Wein aus grünen Trauben
Richtige Antwort: B

43. Was bedeutet „Ausbruch“?
A) Wein aus roten Trauben
B) Edelsüßer Wein aus überreifen, edelfaulen Beeren, typisch Rust
C) Wein, der turbulent gärte („Gärungs-Ausbruch“)
D) Ein Schaumwein
Richtige Antwort: B

44. Was bedeutet „Trockenbeerenauslese“?
A) Wein aus vollständig verschrumpelten, edelfaulen Beeren
B) Sehr trockener Wein ohne Restzucker
C) Wein, der im Trockentank reift
D) Rosé ohne Farbe
Richtige Antwort: A

45. Was passiert mit Mosten, die trotz Zuckerzusatz 10,7° KMW nicht erreichen?
A) Sie dürfen als Wein verkauft werden
B) Sie werden zu Qualitätswein
C) Sie gelten als „Abgangswein“ und dürfen nicht für genussfähigen Wein verwendet werden
D) Sie werden automatisch zu Prädikatswein
Richtige Antwort: C



46. Was bedeutet „Heuriger“?
A) Ein Wein aus Italien
B) Ein junger Wein des aktuellen Jahrgangs / auch Bezeichnung für ein Weinlokal
C) Ein besonders alter Wein
D) Ein Wein mit niedrigem Alkohol
Richtige Antwort: B

47. Wann darf Wein als „Bergwein“ bezeichnet werden?
A) Wenn er auf über 500 m Seehöhe wächst
B) Wenn der Hang eine starke Neigung (mind. 26 %) hat
C) Wenn er nur im Gebirge gelagert wird
D) Nur wenn der Wein im Gebirge produziert wird
Richtige Antwort: B

48. Was ist „Strohwein“?
A) Wein aus Strohballen
B) Wein aus Trauben, die mindestens 3 Monate auf Stroh oder Schilf getrocknet wurden
C) Wein aus hellen Trauben
D) Ein billiger Landwein
Richtige Antwort: B

49. Was ist ein „Schilcher“?
A) Ein Rotwein aus Blaufränkisch
B) Ein Weißwein aus Chardonnay
C) Ein Rosé aus der Rebsorte Blauer Wildbacher (Weststeiermark)
D) Ein italienischer Dessertwein
Richtige Antwort: C

50. Was ist ein „DAC-Wein“?
A) Wein aus Ländern außerhalb der EU
B) Wein mit kontrollierter Herkunft und typischem regionalem Geschmacksprofil
C) Wein ohne Herkunftsbezeichnung
D) Ein Tafelwein
Richtige Antwort: B




51. Was ist der „Uhudler“?
A) Ein Süßwein aus der Wachau
B) Ein Wein aus Direktträger-Rebsorten, typisch Burgenland
C) Ein italienischer Schaumwein
D) Ein Likörwein
Richtige Antwort: B

52. Warum werden Weine gelagert?
A) Zur Geschmacksverbesserung, Harmonisierung, Reifung
B) Weil der Winzer keine Zeit hat
C) Damit der Alkohol verschwindet
D) Damit er süßer wird
Richtige Antwort: A

53. Wovon ist die Haltbarkeit eines Weins abhängig?
A) Nur von der Farbe
B) Alkohol, Säure, Zucker & Qualität
C) Nur vom Etikett
D) Vom Preis
Richtige Antwort: B

54. Wie werden Weine richtig gelagert?
A) Warm & sonnig
B) Kühl, dunkel, vibrationfrei, konstant
C) Im Freien
D) Über einem Heizkörper
Richtige Antwort: B






55. Wo werden Weine richtig gelagert?
A) Badezimmer
B) Garage
C) Weinlager, Keller oder klimatisierter Raum
D) Dachboden
Richtige Antwort: C


56. Welche äußeren Kennzeichen eines guten österreichischen Weins erkennt man an der Flasche?
A) Klare Flasche, kein Etikett
B) Prüfnummer, Herkunft, Qualitätsstufe, Banderole
C) Leere Flasche
D) Lustige Bilder
Richtige Antwort: B

57. Wann bekommt der Wein die staatliche Prüfnummer?
A) Wenn er verkorkt wird
B) Nach chemischer & sensorischer Qualitätsprüfung
C) Beim Einfüllen
D) Beim Anpflanzen der Rebe
Richtige Antwort: B

58. Wann wird ein Wein mit dem roten „Q“ versehen?
A) Bei der Weinlese
B) Nach bestandener Qualitätsweinprüfung
C) Wenn er 10 Jahre alt wird
D) Nur bei Rotwein
Richtige Antwort: B

59. Was bedeutet die rot-weiß-rote Banderole?
A) Der Wein kommt aus Italien
B) Der Wein stammt aus Österreich und ist staatlich kontrollierter Qualitätswein
C) Es ist ein Sonderangebot
D) Der Wein ist österreichischer Tafelwein
Richtige Antwort: B





60. Was besagt das Salonetikett?
A) Dass der Wein ein Salonwein ist – einer der besten Österreichs
B) Dass er im Salon verkauft wird
C) Dass er süß ist
D) Dass er besonders billig ist
Richtige Antwort: A

61. Welche regionale Herkunftskennzeichnung kennen Sie?
A) Bio, Vegan
B) DAC (Districtus Austriae Controllatus)
C) Premium, Gold
D) Extra Strong
Richtige Antwort: B

62. Welche typischen Verbandszeichen gibt es?
A) AMA-Gütesiegel, Weinbauverbandszeichen
B) EU-Bio-Label, Ärztekammer
C) Polizeiabzeichen
D) Feuerwehrplakette
Richtige Antwort: A

63. Was bedeuten die Wachauer Qualitätsbezeichnungen „Steinfeder“, „Federspiel“, „Smaragd“?
A) Verschiedene Farben des Etiketts
B) Qualitätsstufen nach natürlichem Alkoholgehalt / Mostgewicht
C) Nur Marketingnamen ohne Bedeutung
D) Rebsortenbezeichnungen
Richtige Antwort: B

64. Was bedeutet „Pannonischer Reigen“?
A) Ein süßer Dessertwein
B) Eine burgenländische Bezeichnung für regionstypische Rotwein-Cuvées
C) Ein Schaumwein aus Rust
D) Ein Obstwein aus Äpfeln
Richtige Antwort: B






65. Welche Elemente müssen auf einem Weinetikett stehen?
A) Preis, Temperatur, Lieblingsfarbe
B) Herkunft, Alkoholgehalt, Füllmenge, Qualitätsstufe, Allergene
C) Telefonnummer des Winzers
D) Die Lieblingsspeise des Winzers
Richtige Antwort: B

66. Welche Bedingung muss ein Wein erfüllen, wenn er eine Herkunftsbezeichnung trägt?
A) 85 % der Trauben müssen aus dem angegebenen Gebiet stammen
B) Muss im Barrique gereift sein
C) Muss Rosé sein
D) Muss einen hohen Preis haben
Richtige Antwort: A

67. Welche Weinkennzeichnungen müssen zu 85 % stimmen?
A) Alkoholgehalt, Preis
B) Rebsorte, Jahrgang, Herkunft
C) Farbe & Verpackung
D) Etikettendesign
Richtige Antwort: B

68. Welche Grundregeln gelten bei der Kombination von Wein und Speisen?
A) Hauptsache viel Alkohol
B) Wein soll Speisen ergänzen, nicht überdecken; leichte Speisen – leichte Weine
C) Immer Rotwein trinken
D) Immer Weißwein trinken
Richtige Antwort: B

69. Welche Begriffe gehören zur Weinbeschreibung? (Beispiel-MC)
Welche Gruppe enthält nur typische Weinfachausdrücke?
A) Autos, Reifen, Motor
B) Ausgebaut, fruchtig, pfeffrig, trocken
C) Scharf, salzig, fett
D) Laut, leise, hell
Richtige Antwort: B



70. Wann darf ein Wein als „Dessertwein“ bezeichnet werden?
A) Wenn er weniger als 5 % Alkohol hat
B) Wenn er süß ist und gut zu Desserts passt (z. B. BA, TBA)
C) Nur wenn er im Restaurant serviert wird
D) Wenn er aus Italien stammt
Richtige Antwort: B

71. Welche sind typische Obstweine?
A) Apfelwein, Birnenwein, Kirschwein
B) Bananenwein, Kokosnusswein
C) Wein aus Trauben
D) Nur Apfelwein
Richtige Antwort: A

72. Was ist Wermut?
A) Ein sehr süßer Dessertwein
B) Ein aromatisierter Wein mit Kräutern, besonders Wermutkraut
C) Ein Bier
D) Ein reiner Traubensaft
Richtige Antwort: B

73. Welche wichtigen ausländischen Weinhandelspartner kennt Österreich?
A) Japan und Australien
B) Deutschland, Schweiz, USA
C) Grönland und Island
D) Polen und Ungarn
Richtige Antwort: B

74. Welche sind bekannte französische Weine?
A) Rioja, Chianti, Portwein
B) Bordeaux, Burgunder, Chablis
C) Zweigelt, Veltliner
D) Sherry, Marsala
Richtige Antwort: B







75. Welche Qualitätsbezeichnungen werden in Frankreich verwendet?
A) DOCG, DOC
B) AOC (Appellation d’Origine Contrôlée)
C) Superior, Grandioso
D) Gold Label
Richtige Antwort: B

76. Welche sind bekannte italienische Weine?
A) Amarone, Chianti, Barolo, Prosecco, Lambrusco
B) Rioja, Cava, Port
C) Cabernet Sauvignon, Merlot
D) Schilcher, Uhudler
Richtige Antwort: A

77. Welche Qualitätsbezeichnungen gibt es in Italien?
A) AOC, AOP
B) DOC, DOCG, IGT
C) VDP, QbA
D) DAC
Richtige Antwort: B

78. Welche Zusätze können auf italienischen Etiketten erscheinen?
A) Superiore, Riserva, Classico
B) Deluxe, Premium, Gold
C) Extra dry, ultra sweet
D) Dolce vita
Richtige Antwort: A

79. Welche sind typische spanische Weine?
A) Rioja, Sherry, Cava
B) Chianti, Ripasso
C) Bordeaux, Beaujolais
D) Veltliner, Traminer
Richtige Antwort: A







80. Was ist ein typischer portugiesischer Wein?
A) Amarone
B) Portwein
C) Chianti
D) Grappa
Richtige Antwort: B

81. Wie heißt der bekannteste ungarische Importwein?
A) Bordeaux
B) Tokaji
C) Chianti
D) Rioja
Richtige Antwort: B

82. Welche sind typische griechische Weine?
A) Retsina, Mavrodaphne, Agiorgitiko
B) Amarone, Prosecco
C) Rioja, Cava
D) Bordeaux, Chablis
Richtige Antwort: A


