GH

VI Gottfried Hunger

E-Mail: g.hunger@eduhi.at

BS Linz 7

Unterrichtsvorbereitung

Name: Hunger Gottfried Gegenstand: Warenkunde FB 1
Stammschule: Linz 7 Klasse:
UE:
Lehrstoff/Grobziel: Wein in Osterreich
FEINZIELE
Art Anzahl | Die Schiiler sollen...
K 1 die 5 Punkte, wovon der Weinbau abhéngig ist, nennen kénnen.
K 2 erklaren konnen, was die Klosterneuburger Mostwaage aussagt.
K 3 die 4 Bundesléander, in denen Wein angebaut wird, nennen kénne.
K 4 2 typische Rebsorten fir jedes Bundesland nennen kdnnen.
| LEHR- UND LERNMITTEL: |
o OH o Farbe, Pinsel, o OH Folie
o Tafel o Walze, Glas 0 Arbeitsblatter
o Flipchart o Nylonfaden, Stecknadel 0o Buch
o Computer 0 Hammer, Schere, o Ordner, Mappe
o Beamer Messer 0 Prospekte, Broschiren
0 Scanner o Tacker o Formulare
o Farbdrucker o Papier, Karton, Tapete
o Film/Video 0 Ware o Corel Draw
o Videokamera o Aufbauelemente o Word
o Digitalkamera 0 Tapetenwerkzeug 0 Excel
o Kassettenrecorder o Blickfang o Power Point
o CD-Player o Folien 0 Internet
o Pinwand
LEHRVERFAHREN UNTERRICHTSVERFAHREN
| DARBIETEND: ||| ERARBEITEND: | | PHASEN: [ || zEIT: |
0 vortragen o L-S-G BegriBung, Impuls.......cccoeeenn
o vorfuhren o Frageunterricht Problemlegung ......cccooevennininene
o vormachen o Impulsunterricht Problemldsung .........coc..cooeeuun....
0 vorsprechen 0 nachmachen Durchfihrung..........coceoeeeveerennnnd
o Einzelarbeit Festigung
o0 Partnerarbeit
o Gruppenarbeit
o freie
Schilergespréache
o Projektarbeit




GH VI Gottfried Hunger
E-Mail: g.hunger@eduhi.at
BS Linz 7

Allgemeines

Definition:

Klosterneuburger Grade = Gewichtsprozente Zucker im Most

KMW (Klosterneuburger Mostwaage) = Ochsle/4

Most waage, Form der Senkwaage (Araometer) speziell zur Bestimmung des Zuckergehalts von
Trauben- u.a. Obstséften; Eichung in Ochslegraden (Ochslewaage). Der angezeigte Wert
(Mostgewicht) gibt an, um wie viel Gramm 1Liter Most schwerer ist als 1Liter Wasser. 1

Der Weinbau ist von

O O o o

(0]

abhangig.

Die Rebstdcke haben nach dem dritten bis zum 28. Jahr den vollen
Ertrag.

Die Degustation erfolgt Gber die funf Sinne:

O O O O o
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Allgemeines

Definition:
Wein ist das durch al koholische Giarung aus dem Saft

frischer und fiar die Weinbereitung geei gneter Wi ntrauben
hergestellte Getrank.

Klosterneuburger Grade = Gewichtsprozente Zucker im Most
KMW (Klosterneuburger Mostwaage) = Ochsle/5

Most waage, Form der Senkwaage (Araometer) speziell zur Bestimmung des Zuckergehalts von
Trauben- u.a. Obstséften; Eichung in Ochslegraden (Ochslewaage). Der angezeigte Wert

(Mostgewicht) gibt an, um wie viel Gramm 1Liter Most schwerer ist als 1Liter Wasser. 2

Der Weinbau ist von
o Klim,

Lage,

Bodenbeschaf f enhei t,

©O O O

Wtterung und der
o Tuchtigkeit des W nzers

abhangig.

Die Rebstdcke haben nach dem dritten bis zum 28. Jahr den vollen
Ertrag.

Die Degustation erfolgt Gber die funf Sinne:
Tast si nn

Gehor si nn
Gesi cht ssi nn

Ger uchssi nn

©O O O o o

Geschmackssi nn
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Vinifikationsschema bei Rotwein

REBELN

Mostuntersuchung
Maischebehandlung

MAISCHEGARUNG BEI 25 - 30°C
ABPRESSEN BEI
0-5° KMW 5 -8° KMW
| | |
BIOL. SAUREABBAU| |RESTVERGARUNG
- IMFAR

i
i
i

Weinuntersuchung
Weinbehandlung

ABZUG MIT FILTRATION

12 - 18 monatiger Ausbau und 6 -12 monatiger Ausbau und Lagerung
Lagerung in Holzfassem in Holzfassemn oder Tanks
oder/und Bamiques

FLASCHENFULLUNG

Rotweine mit internationaler Fruchtbetonte, sortentypische
Stilistik Rotweine
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Vinifikationsschema bei Weifiwein

REBELN (Maischen)

PRESSEN

Mostuntersuchung
Mostbehandlung

GARUNG BE| 1
event. in BARR

7-20°C GARUNG BE| 17-20°C

IQUES

ABZUG VON DER GROBEN HEFE

BIOL.SAUREABBAU
event. in BARRIQUES

6 - 12 monatiger Ausbau in
Tanks, Holzfasser oder/und
Barriques

teilweise auf der Feinhefe

Weinuntersuchung
Weinbehandlung

ABZUG MIT FILTRATION

Weine mit
internationaler Stilistik

FLASCHENFULLUNG

3 - 6 -monatiger Ausbau
u. Lagerung in Tanks o.
Holzfdssemn

Klassische, fruchtbetonte
u. sortentypische Weine
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Weinbaugebiete, Rebsorten, Anbaufldchen

Niederdsterreich
Anbauflache:

Typische Rebsorten:

Wien

Anbauflache:

Typische Rebsorten:

Steiermark
Anbauflache:

Typische Rebsorten:

Burgenland
Anbauflache:

Typische Rebsorten:
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Weinbaugebiete, Rebsorten, Anbauflachen

Niederdsterreich
Anbauflache:

33.530 ha, 58, 76%
Typische Rebsorten:

G uner Veltliner

Wel schriesling

Ri esling

Wien
Anbauflache:
731 ha, 1,28%
Typische Rebsorten:
Gruner Veltliner
Ri esling
Tr ani ner

Steiermark
Anbauflache:
3.582 ha, 6,27%

Typische Rebsorten:
Tram ner
Wel schriesling
Wei Ber Burgunder (Pinot Bl anc)
Char donnay,
Sauvi gnon Bl anc
Schil cher (Bl aue W I dbacher)

Burgenland
Anbauflache:

19. 215 ha, 33,67%

Typische Rebsorten:
Bl auf r anki scher

Zwei gel t

Bl auer Zwei gel t
Caber net Sauvi gnon
Wel schriesling

St. Laurent



